Menu de la semaine
SEMAINE DU 02-03-2026 AU 08-03-2026

DU
MIDI 8 Qveret . FONT

NOINTEL “ RESTAURATION

Entrée  Velouté de potiron EX%carotte (locale) et céleri KAchou blanc mayonnaise ~ Salade de pates aux petits
(BIO) rapés vinaigrette légumes
Plat NMGalette de quinoa sauce ¥ BElcarbonnade de boeuf < @ Jambon blanc* “*?Colin d'Alaska pané
tomate Pommes de terre sautées FiPomme vapeur (BIO) Sauce créme
% Pates ¥ Carottes Riz Pilaf avec oignons
Fondue de poireaux a la
créme
Fromage K173 petit Brie Bio Le lillois Edam Vache picon Petit suisse aux fruits
Dessert - Fruit de saison [cake aux pépites de Flan godt vanille nappé FAFruit de saison (BIO)
chocolat caramel
. o Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
K Local Fl Bio Végétarien “#  HVE

- ;s ~_possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
% VBF Saveur en Or = MSC = Contient du porc
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