Menu de la semaine

SEMAINE DU 30-03-2026 AU 05-04-2026

MIDI

NOINTEL

Entrée  EBetterave vinaigrette
Plat NiBoulette panée de ble

Terrine de saumon sauce
cocktail

c’¥*Roti de porc* sauce

“ §l (P ocierel
1= Coleslaw
¥ B[lsauté de boeuf

DURSNT

RESTAURATION

Tarte aux fromages

“*Pavé de hoki sauce

fagon thai sauce tomate marengo bourguignon hollandaise

Ratatouille de légumes & Carottes Pommes de terre sautées FiRiz (BIO) pilaf

Semoule K= pates
Fromage Petit suisse aux fruits Vache picon K7 petit Brie Bio Le lillois Edam
Dessert FiFruit de saison (BIO) 3k aourt aromatisé Abricot [cake au yaourt Speécialité pomme banane
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