Menu de la semaine
SEMAINE DU 06-04-2026 AU 12-04-2026

DURSNT

MIDI

NOINTEL “ R RESTAURATION

Entree Salade de riz aux petits FiCarottes rapées (BIO) REPAS DU PRINTEMPS
legumes vinaigrette «’'Paté* de campagne

Plat NMomelette = Colin d'Alaska pané Paupiette de volaille jus aux 4
Sauce napolitaine Sauce créme épices
Macaronis # Epinards hachés cuisinés Pommes rissolées
Brocolis au beurre FiRiz (BIO) pilaf & Petits pois a l'ail

Fromage #® saint Nectaire Recette Madame Loik FikAcamembert Bio Le lillois

Dessert FiFruit de saison (BIO) Créme dessert caramel Donut au chocolat

K Local F Bio Végétarien & HVE Y VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
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