Menu de la semaine
SEMAINE DU 01-06-2026 AU 07-06-2026

MIDI

NOINTEL “

Entrée  Salade de concombres, mais & Carottes rapées

et tomates
Plat FiEmincé de volaille (BIO) ¥ Egréné de boeuf 2 la
sauce poulette bolognaise
Fondue de poireaux a la Pates
creme
Riz

Fromage K17 pPetit Brie Bio Le lillois ®pont I'Evéque

Dessert Yaourt aux fruits FiFruit de saison (BIO)
Global G AP «» Contient du porc Saveuren Or w  VPF @ CE2
Végétarien = MSC 1 Bio K] Local Patisserie du_
chef
@ HVE Y vBF & AOP Recette du chef

§I (P ocierel

Salade de pates aux petits
léegumes

Tarte saumon ciboulette
Salade iceberg

Petit suisse sucré

Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

DURSNT

RESTAURATION

Macédoine mayonnaise

MBoulettes végétales tomate
mozzarella sauce basquaise
Julienne de légumes
(carottes, courgette, céleri)
Fisemoule (BIO)

Cantafrais

Cake
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