Menu de la semaine
SEMAINE DU 15-06-2026 AU 21-06-2026
MIDI

NOINTEL “

Entrée  EAcéleri rémoulade Eraboule
Plat ¥ Axoa de boeuf “*Paveé de hoki sauce
FiTorsade (BIO) hollandaise
&'Pommes vapeurs

‘% Haricots verts

Fromage Edam Petit moulé ail et fines herbes

Dessert FikAyaourt aromatisé myrtille FiFruit de saison (BIO)

(BIO)

Global G AP «» Contient du porc Saveuren Or w  VPF @ CE2
Végétarien = MSC Fl  Bio K] Local Patisserie du_
) chef
W= HVE Y vBF & AOP Bl Recette du chef

§I (Plecietel

Oeufs durs mayonnaise

MiTarte aux fromages
Salade iceberg

Fipetit suisse fruit (BIO)

Flan patissier

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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DURSNT

RESTAURATION

Tomate vinaigrette

Pavé au veau haché sauce
creme

& Pommes de terre rissolées

#® Chaource

Flan saveur chocolat
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