Menu de la semaine

SEMAINE DU 22-06-2026 AU 28-06-2026

MIDI
NOINTEL

Entrée  Concombre vinaigrette

Plat Emincé de poulet sauce
basquaise
Ratatouille de léegumes
Fisemoule (BIO)

Fromage ® Pont 'Evéque

Dessert FiFmuit de saison (BIO)

\)

& Carottes rapées

<> BEIRoti de porc* sauce
aux oignons

& Pommes vapeurs
Chou fleur au beurre

Tomme blanche

Créme dessert caramel

§I (P ocierel

MENU PLAISIR DE FIN
D’ANNEE

- Melon

Nuggets végétal
Sauce tomate
Pates

Petit suisse sucré

Donut au chocolat

DURSNT

RESTAURATION

¢’Pizza royale*

Paélla aux Poissons

FiRondelé (BIO)

- Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien = MSC 1 Bio Kl Local Patisserie du_ possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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