Menu de la semaine
SEMAINE DU 29-06-2026 AU 05-07-2026

MIDI

NOINTEL

Entrée

Plat

Roulade de surimi
mayonnaise

WBoulettes de boeuf sauce
au ras el hanout

Légumes couscous
Semoule

Fromage Coulommiers

Dessert EiFmuit de saison (BIO)

\)

Tomate au persil

Cordon bleu (volaille)
#'Pommes vapeurs
# Epinards hachés cuisinés

Tartare ail et fines herbes

’-"“ﬂYaourt aromatisé cerise

(BIO)

Global G AP «» Contient du porc Saveuren Or w  VPF @ CE2
Végétarien = MSC 1 Bio K] Local Patisserie du_
) chef
W= HVE Y vBF & AOP Recette du chef

—_ DURSNT

RESTAURATION

FiConcombre (BIO) sauce ~ REPAS FROID
ciboulette & Carottes rapées

“*Pavé au saumon haché NMoeufs durs mayonnaise

sauce creme Klsalade de pommes de
FiRiz (BIO) pilaf terre fagon pi€émontaise
Mimolette Vache picon

- Fruit de saison Brownies

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc ! I . {
v % y N
N4 & - M




	Diapositive 1

